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Anden Ausliufern des Bi-
sambergs, ganz nahe der
Wiener Stadigrenze, reiht
sich in den schmalen Gassen
von Hagenbrunn Heurigen
an Heurigen. Der erste Bu-
schenschank  im Weinort,
die das Priidikat TOP Heuri-
gen tragen durfie, ist der der
Familie Gilg, die den Betrieh
bereits in dritter Generation
fithrt.

Die Arbeit im Weingarten
und im neu ausgestatteten
Keller ist die Sache von Lud-
wig Gilg, der tatkriftig von
seinem Sohn Stefan unter-
stiitzl wird, Maria Gilg wi
derum ist die Herrsche
fiber Kiiche und Buflet
ne klassische  Aufteilung”,
lacht Ludwig Gilg.

Pleffer Gui 85 Prozent der
Weine, die eben im Kellerge-
wiilbe reifen, sind Weilwei-
ne.Hauptsorte ist der Grilne
Veltliner. Nattirlich der Grii-
ne Veltliner, milsste  man
schreiben - liegt Hagenbrunn
doch  im Weinbaugebiet
Weinviertel, der Hochburg
des pleflrigen Tropfens,

WDer Trend geht immer
mehr in Richtung Qualitits-
wein®, sagt Ludwig Gilg.
WDer Heurigenbesucher will
etwas  Hochwertiges i
Glas." Neben  zahlreichen
unterschiedlich  ausgebau-
ten Veltlinern, ist ,der Ries-
ling unser Liebkind”, erklirt
Gilg. Weitere Weille von
Welschriesling bis Chardon-
nay (ab September auch bar-

http://kurier.at/epaper/text.php?TB=BIL D& TEX T=30.07.2010/n/46-37131427.xmI& ...

rique-ausgebaut)  runden
das Programm ab, Bei den
Roten dominiert der Zwei-
aelt. Mit dem Prizzante wur-
de im Vorjahr AWC-Gold
eingefahren.

Das  Bullet  dominieren
" sche  Heurigenspei-
sen”, sagt Maria Gilg, .Ein Hit
sind unser  Kiimmelbraten
und die Specklinsen.” Weite-

Familienbild mit Pfeffer: Die Fami
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TOP-Heurigen-Idylle am Rande von Wien

Das moderne aber den-
noch  rustikal-gemiitiche
Heurigenlokal  und  den
Gastgarten mit Arkadengang
kann man ab sofort bis ei
schlielilich 22, Au, ]
chen. Ausg'steckt ist tiglich
ab 11 Uhr.

Gewinnspiel In Kooperation
mit den  niederdsterreichi-
schen Direktvermarkiern
sucht der KURIER den belieh-
testen der 128 TOP Heurigen

ilie Gilg zelebnert in ihrem Heurigen den Grinen Veltliner

Itliche Einschaltung in Ki

des Landes, Teilnahmeschei-
ne gibt es bei den TOP Heuri-
gen, im Internet unter
waw top-heurigerat und heute im
KURIER (siehe Seite 20). Es wird
nicht nur der beliebteste Bu-
schenschank gekiiet, auch die
Teilnehmer kimnen mit et-
was  Glick  Heurigen-Gut-
scheine im Wert von 50 € ge-
winnen,
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DAS HAB' ICH VOM KURIER

» Winzerarbeit

Vom Weingarten in den Keller

ie Trauben wachsen
am sonnenbeschie-
nenen Hilgel, der
Weinhauer braucht dabei
nur zusehen, Dann werden
sieinherbstlicher Pracht ge-
lesen, gepresst, ins Fass ge-
fiillt und schon kommt der
begehrte Rebens

Die verkldrte Sicht des
Winzerlebens hat gar nichts
mit der Realitdt zu tun. Der
maoderne Weinhauer von
heute ist Landwirl, Wissen-
schafter, Computerexperte
und PR-Profi in Personal-
union.

Das beginnt im Wein-
garten. In den Wintermao-
naten werden die Reben
geschnitten. Probleme kann
dann Spitfrost im Frithjahr
bedeuten, der die jungen
Triebe vernichtet. Dann die
Bliite, Heuer regnete es
wihrend der Weinhliite
fast stiindig. Weniger be-
fruchtete Bliiten und weni-
ger Ertrag sind die Folgen.
schidlingen und  Krank-
heiten kann nur durch den
Einsatz der richtigen Mittel
zur exakt richtigen Zeit aul
den Leib geriickt werden,

-ation mit den niederiisterreichischen Direktvermarktern

Der  Zuckergrad — der
Beeren wird stindig ge-
messen, wn den richtigen
Lese-Zeitpunkt  herauszu-
finden. Die Lese ist, wie die
gesamte Arbeit in den Wein-
giirten, extrem  wellerah-
hiingig. Zu viel Feuchtig-
keit begtinstigt Pilzbefall,

st die Lese geschafft,
werden die Trauben gerebelt
—vom Stingel befreit. Schon
das Ruhen aul der Maische
henitigt  Fingerspitzenge-
fiihl - der Winzer muss be-
reits wissen, wie der Wein
in der Flasche werden soll.
Die Anlagen von Aroma und
Bukett werden hier vorher-
bestimmt. Dann wird ge-
presst, der Sall kommt in
einen Tank. Dort darf er
unter Zugabe von Hefe gi-
ren. Hier gilt es, den Wein
stindig zu beobachten und
Oxidation zu vermeiden.
Dabei unterstiiz moder-
ne Computertechnik viele
Weinhauer bereits,

Mit Umfiillung in Reife-
tanks, grofe Holzfsser
oder Barriques steht die
letzte Hiirde bevor, ehe der
Wein in der Flasche landet.
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